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LA vid, arbusto sarmentoso de la familia de las viticeas y .de la que existen nu-

merosas variedades y millares de formas de cultivo distintas, constituye la ma-
teria prima para la elaboracién del vino, producto que forma en varios paises, entre
ellos Espafia, uno de los puntos basicos de la balanza econémica.

El Génesis ya dice que Noé “planté vifas, behié su vino y se embriagé™; y Moisés
legislé sobre la vid, prohibiendo plantar diferentes clases de cepas en la misma vifia,
y no permitiendo su recoleccién hasta el cuarto ano de la plantacién.

Parece ser que el pais de origen de la vifia fue Armenia, cultivindose en Mesopo-
tamia y Egipto en tiempos prehistéricos, de donde pasé a Crecia, y de aqui, diez
siglos antes de Cristo, a Italia; y del brazo de las legiones romanas fue invadiendo
Europa Central, pues ¢s sabido que los célebres vifiedos del Moselu y del Rhin no
son anteriores a la dominacién de los romanos.

Todos los pueblos de la antigiiedad conocieron la vid, entre los que se populariza
ron los caldos romanos mas destacados, como el “coecubam”, “surrentinum” y “fa
lerno”, fabricados por procesos diferentes a los actuales, mediante la adicion de can
tidades variadas de miel, resinas y otros productos que aseguraban su conservacién.

El uso del vino en estos lejunos tiempos esti demostrado histéricamente por algu-
nos textos clasicos; a él se refiere no sélo la cita del Génesis que antes hemos trans
crito, sino también Platén, que recomendé a los adolescentes no beber vino antes de
los diecioche afios ni el embriagarse antes de los coarenta. La aficion de Sécrates a
esa bebida parece fue muy grande, si interpretamos bien lo que escribié Pseudo Ga-
Hus, el cual, aludiendo a las luchas entre catadores de vino, escribié:

“"Hoe¢ quoque virtutum quondam certamine magno
Socrates palmam promeruisse ferunt,”

(dicese que en esta noble pugna gané la palma el gran Sécrates); y también debié
de ser gran aficionado a é1 Catén, yu que (segin dice Horacio en sus “Odas™):

"Nurratur et prisci Catonis
Suepe mero calulsse virtus”

(Refiérese también del viejo Catén que el vino enardecia su virtud) ; es decir, que se
valia de él para -acrecentar sus merecimentos
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et

Si la antigiiedad de su cultivo no se apoyase en otras muchas razones, bastaria
recordar que, como dice Dantin, esta es de cuantas (y son muchisimas) plantas se
cltivan en la cuenca mediterrinea la unica cuyos érganos son conocidos con nom-
bres especiales, sirviendo exigencias de la cultura popular: El tronco se llama cepa
s se cultiva en bajo, o parra si se arma en alto; los tallos, sarmientos; las hojas y
aarcillos, pampanos y tijeretas; el fruto en verde, agraz; maduro, uva, grano de uva
o bago; la inflorescencia, racimo; el zumo, mosto; el mosto fermentado, vino, y la
semilla, granuja.

Con el paso de los siglos la vid se extendié por las zonas templadas de las cinco
partes del mundo; pero la primacia de sus cultivos actuales la poseen los Estados del
Mediterrineo europeo. De los nueve millones de hectireas que, aproximadamente,
dedica el mundo al cultivo de la vid, de seis y medio a siete pertenecen a Europa; y
de esta cifra, las tres cuartas partes corresponden a los paises bafiados por el “Mare
Nostram”. Si quisiésemos representar las civilizaciones con manchas liquidas sobre
¢l mapa mundi, los simbolos de esta zona mediterrdnea serian dos grandes manchas
de aceite y de vino; mientras que el de Francia seria una sola mancha de vino, ya
que esta nacién es la productora y también la consumidora por excelencia, seguida,
en cuanto a rendimientos, por Italia y Espana.

En lo que respecta a nuestra Patria, no sabemos exactamente la fecha en que la
vid comenzé a cultivarse en la peninsula; pero su antigiiedad esti respaldada por los
testimonios de Cicerén y de Estrabén, que ya nos hablan de ella. En la Edad Media,
su cultivo se desenvolvid, sobre todo en la Andalucia drabe, en cuya época los moros
daban el nombre de “Scherisch” al vino de Jerez, palabra de la que tenemos que su-
poner la procedencia de la anglosajona “Sherry”.

En la época de los grandes descubrimientos geogrificos comenzé una nueva era
para este vegetal, el cunal, no solamente se propagé por todas las regiones peninsula-
res, sino que también, del brazo de los conquistadores, salté el océano y senté sus
reales en las tierras recién descubiertas de Ameérica. Y como dato curioso ucerca de
su consumo mencionaremos que, en las cinco naves con las que Magallanes en 1519
emprendié la primera vuelta al mundo, felizmente terminada por Juan Sebastiin El-
cano, se embarcaron abundantes alimentos para la nutricién de la tripulacién en la
que se suponia hahia de ser larga travesia, y entre los que habia 415 pipas y media
de vino, 75 arrobas de pasas de sol y de lepia y 200 arrobas de vinagre.

Los estragos que causé lu filoxers en el x13 fueron remediados en Espaia sola-
mente a medias, ya que después que pasé aquella epidemia no se replantaron muchos
viiedos atacados, en ¢nyos suelos, en cambio, se introdujeron plantaciones de olivos.
Por eso se ha dicho que, en gran parte, el olivar espaiol rrecié a expensas del vifiedo
y aliade con la filoxera.

Actnalmente podemos decir que toda Espafia es apta para su cultive, dindose, in-
cluso, en alturas cercanas a los 1.000 metros, pues hasta en las regiones nortefias de
sbundantes lluvias, existen caldos especiales tipicos. Por ello puede decirse que re-
cordar los nombres de nuestros vinos es aprender geografia, como también podemos
afiadir, que detallar la economia de la vid, es resefar un volumen muy fuerte de la
rigueza espafiola, ya que aquella, por la amplitud de sus plantaciones, ocupa el tercer
lugar de Espafia en superficie cultivada, solumente superada por los cereales y el
olivo.

Hemos dicho que conocer los nombres vinateros de nuestra patria es aprender
Geografia; y para demostrarlo, mencionaremos los principales centros viticolas y
vinicolas de Espaiia.

En Andalucia destacan los de Guadalcanal (Sevilla), Malaga y Sanlucar de Ba-
rrameda (Cadiz) ; los cordobeses de Aguilar vy Montilla, cuya produccién, en este
iltimo, se ha multiplicado por veinte en los cien afios anteriores; y sobre todo, el
universalmente conocido de Jerez, obtenido en esta ciudad undaluza, que ha dado
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su nombre al mis cosmopolita de los vinos espaioles, lan apreciado, sobre tode en
los paises nérdicos, seguramente porque estos ven en &l un depdsite en el que hay
disuelto algo de calor y la luminoesidad del reino del Sol que es hspana.

En la costa mediterrianea destacan las uvas y vinos de la regién levantina, forma.
da por las planicies de Murcia, Alicante, Valencia y Castellén, con ¢lima, en la zona
litoral, cilido en verano y templado en invierno, pero mas dure, o sea continental,
en el imermr, diversidad climdtica a la que hay que anadir la variedad en la com.
posicién de los suelos, de estructura y profundidad muy dispares, por lo que se com.
prendera que en esta region aparezca una espléndida gama de vinos.

La uva pasa, tan cultivada en la comarca de la Marina alicantina, v sobre todo en
los pueblos del partido de Denia, tiene renombre universal. Pero mas que a ésta,
aqui nos interesa destacar a los vinus negros de Vinaroz (Castellén), Utiel y Requena
(Valencia), los fondillones alicantines v los de Jumilla (Mureia). La gran variedad
de caldos que aqui se obtienen es la caracteristica mis acusada del Levante, tierra
de la que se ha dicho que, por esta diversidad, ex la region espafiola y atin del mun.
do entero, que mas amplio panorama vitivinicola ofrece. Sus rendimientos represen.
tan, aproximadamente, el 14 por 100 de la riqueza vinatera nacional.

La vid constituye uno de los cultivos mis importantes de Catalana desde hace
siglos; y hoy, las favorables condiciones geogrificas han permitido ampliar las plan.
taciones de vifiedos, que ocupan una extension superior a las 190.000 hectireas, de
ellas mas. de 90,000 en la provincia de Tarragona, y 65.000 en la de Barcelona, obte-
niéndose unos rendimientos tan altos que colocan a estas provineias, después de Ciu-
dad Real, entre las mas viticolas de Espana.

La vifa encuentra en Catalufia condiciones éptimas para su cultivo por el aire
seco y la temperatura constante en los meses en que madura el fruto, condiciones que
permiten que la planta pueda luchar y vencer a sus enemigos naturales, traduciéndo-
se estas ventajas naturales en elevados rendimientos, gue equivalen a la quinta parte
de la produccién total de Espafia, base de una gran exportacion, facilitada por I
organizacion de bodegas cooperativas,

Son muchas las comarcas productoras de excelentes caldos, destacando entre ellos
los,vinos de Alellu y del Campo de Tarragona, con grandes cosechas. de las que puede
servir de ejemplo también el Panadés, que produce anualmente, por término medio,
800.000 hectolitros; y en esta enumeracién no podemos olvidar las malvasias de Sitges
v los caldos de la comarca del Priorato.

Entrundo en la zona esteparia del Ebro, aparece Aragén, con sus vinos tintos, en
su mayoria de intenso color, aleohdlicos y recins en exiracto, y entre los que destacan
los dulces del Campo de Carifiena (Zaragoza), que son los mis popularizados entre
los locales que en esta tierra se elaboran,

Siguiendo hacia arriba el curso del Ebro aparece la Rioja, tierra en la que la
cantidad extraordinaria de horas de sol por ano que en ella se disfruta, da a sus vi
nos un sabor especisl, y con ¢l, una reputacién internacional. Este vino riojano de hoy
no es el mismo que hebia Gonzalo de Bereeo en el siglo X111; e« un caldo aleoholico
hallado en el siglo xix por hodegueros hordeleses y horgofiones que supieron encon-
trar, tras muches tanteos, el tipo que correspondia a los vinedos riojanos; bodegueros
que fueron capaces de producir, en un solo aiio del siglo altimo, cuatro millones de
cantaras, con las que, tras abastecer el mercado nacional, se emprendié una activa
exportaciéon al extranjero.

Son mundialmente alamados lox eélebres vinas tintos Finos riojanos de mesa, de
mayor graduacion en la Rioja Baja que en la Alta, v que también se elaboran en
hodegas de otra provinecia limitrofe, la Rioja Alavesa, con las vifias de Elciego y La
bastida. Estos nombres, unidos a los logrofieses de Haro, Cenicero y Briones, son muy
conocidos en el mercado vinatero, en el que han popularizado la excelencia de sus
valdos,
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En una tierra lindante con la Rieja, en Navarra, también en el mismo valle del
Fbro, se producen muy buenos vinos de pasto de 11-11 grados, ricos en extracto y
en color y con algunas variantes impuestas por su diversidad geogrifica; los caldos
de Sada, Aibar y Liédena, fuertes como los de la ribera tudelana y de Murchante;
Jos tintos y claretes de mediana graduacién de Tafalla y Olite y los ligeros de Estella,
sin echar en olvido los caldos de Artajona. Navarra, que en muchos tratados de la
viticultura espafiola no se resefia como provincia productora, ya vemos que por
méritos propios debe de figurar en ellos, pues su producciéon anual, superior a los
tres millones de decalitros, deja una riqueza anual superior a los 100 millones de
pesetas.

En el centro de Espafia se producen los vinos de la Mancha, clave de la economia
de una region, que sin vides seria pobre y esteparia, vy en la que es el vino y no el
azogue (a pesar de las minas de mercurio de importancia mundial) la base de la
economia. La Mancha cultiva el 30 por 100 de las vides espanolas (tmids de 300 mille-
nes de cepas), siendo la mayor parte de sus caldos vinos de pasto, aunque tienen
justa fama los embotellados, con marcas que alcanzan gran calidad. Sus clases son
muy variadas, recorriendo todas las escalas de tinto, blanco, dulce y seco. Por esta
variedad, sin salir de la misma comarca, se ha dicho que ¢n una sola zona del mundo,
en la Mancha, puede servirse la mas selecta y escogida comida, rociandola con vinos
y licores que sean, integramente, de producceién regional: desde los vinos del aperi-
tivo, hasta el champaiia; los vinos elaros y ligeros para el pescado, y el tinto que se
sitve con la carne, incluyendo, ademis, los licores que acompanan al café. Los cen-
tros manchegos principales son Valdepefias, Tomelloso y Ciudad Real: vy mas arriba,
Méntrida, Noblejas, Esquivias y Yepes.

En esta zona Manchega. que abarca parte de las provincias de Cindad Real, Toledo,
Albacete v Cuenca, la vifta ha servido de planta colonizadora, pues merced a ella se
han saneado el 90 por 100 de los capitales, creandose a su amparo pueblos importan-
tisimos. La vina, de la que puede deci que es la mas revolucionaria de las legis-
laciones, ha determinado una redistiribucién de la propiedad, ya que, en los viiedos,
por las condiciones especiales de su cultive, la propiedad ha quedado muy dividida,
sin existir grandes fineas, lo que ha traido, por consecuencia, lu elevada densidad de
poblacién que disfrutan los municipios vinateros manchegos, en contraste con la baja
que aquella es en los ganaderos, cerealicolas u olivareros.

Rodeando a la capital de Espafa, son famosog los vinos de San Martin y Arganda;
y si saltamos de Madrid al valle del Duero, nos hallamos que en éste se dedican a
la vifa unas 40.000 hectireas. En la diversidad de los caldos que se elaboran, las vihas
traducen la naturaleza de los diferentes terrenos castellanos y de tal forma “que torna
inteligible el gusto de la tierra” en el decir de un poeta. Y asi, los célebres vinos
vallisoletanos de Nava del Rey, La Seca y Rueda, son distintos al riscantillo del valle
del Sequillo o a los de la generosa y acertadamente Hamada Tierra del Vino, de Toro,
Zamora y Fuentesaico: tierra zamorana repleta de vinedos, cuyo nombre pregona la
preponderancia de este coltivo, a la que su prosperidad forma una continuacién de
la riqueza vinatera del vallisoletano pueblo de Alaejos, al ignal que la feracidad de
la zamorana Tierra del Pan constituye la prolongacion geogrifica y por lo tanto na-
tural de los fértiles suelos que rodean a Medina de Rioseco y las ricas campifas de
las riberas del Sequillo.

Estos vinos del valle del Duero, célebres en la geografia vinicola espanola, ricos
en alcohol, luminosos y perfumados, fuertes como las tierras en las que se han criado,
desempefian en la alimentacién del fabrador castellano un papel de primer orden,
pues le tirven de reconfortante y estimulante en la fria época invernal, mientras que
desempenian el mismo papel que los mejores refrescos en los meses de los calores ve-
raniegos. Fn las duras faenas de la siega castellana, cuya estampa tanto se ha popu-
larizado por Espaiia en multitud de grabados v fotografias, es este vino el que mueve
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los brazvs de los segadores que empufian las hoces o los instrumentos agricolas, con
una energia que parece que les es prestada por la misma tierra a través de la bebida,

En la Espafia himeda, las vides que se cultivan son diferentes a las del resto de
Espafia; y éstas, tanto pueden proceder de la regién centroeuropea cuanto de I
mediterranea, o ser el resultado de la confluencia de ambas corrientes. Los caldos leo.
neses del Bierzo va anuncian la entrada en Galicia, region en la que destacan los
vinos de! Ribeiro, tan ponderados por Cervantes, con centros principales en Orense
y Ribadavia, y los de Verin y Valdeorras de intenso color y muy ricos en acido. En
Asturias se producen caldos tipicoes en Carrefto y Grado con escasa riqueza alcohélica
y sensible acidez, doble cualidad que hace recordar a los vinos del Rhin; acidez y
ligereza que es también la nota dominante del vino chacoli, obtenide en Vizcaya y
Guipiizcoa, provincias en las que el cultivo de las vides se efectia en emparrados,
que dan al paisaje un aire caracteristico.

El paisaje vinicola de Espafia no queda completo con esta larga enumeracion, pues
en ella faltan muchos nombres que no hemos mencionado por no hacer este resumen
interminable. Pero en él hemos demostrado, con el repaso que se ha hecho por el
mapa espaiiol, que el retener los nombres de nuestras regiones vinateras o de nuestros
vinos es aprender geografia, ya que en la mayoria de ellas hay caldos de calidad.
Todo lo que hemos expuesto confirma nuestra tesis; y en cuanto a su importancia
econdémica, con dos palabras se enuncia: se dedican a la vid 1.600.000 hectireas de
terreno, en las que se obtienen 20 millones de hectolitros de vino.

Este par de datos indican la enorme importancia que dentro del conjunto econé.
mico espaiiol representa la especie vegetal que estamos estudiando; en el cuadro de
nuestra economia agricola, el viiedo es uno de los factores esenciales, ya que pueden
caleularse en mas de 600.000 el nimero de viticultores existentes, es decir, propieta.
rios, arrendatarios, aparceros, lo que eleva considerablemente el mimero de familias
y trabajadores que de dicho cultivo dependen, habiéndose calcnlado que el nimero
de jornales que anualmente se emplean es superior a los 70 millones. Como el cul-
tivo de la vid no exige mucho capital, aunque si gran esfuerzo personal, es por ello
muy adecuado para el trabajo familiar; por eso la mayor parte del viiiedo espaiiol se
halla parcelado en pequedas explotaciones; y por ello, es muy grande el niimero de
personas y familias cuya vida econémica esta ligada al cultivo de la vid.

La superficie dedicada en Espana al vifiedo ha ido aumentando; y como la pro-
duccién varia bastante de unos aftos a otros y el consumo interior ha bajado de
70 litros por habitante y afio a menos de 50, se producen en ciertas épocas excedentes,
causa de las tan conocidas crisis del vino, que tan sensiblemente afectan, cuando se
presentan, al volumen y prosperidad de toda la economia agricola espaiiola.

La valoracién de los productos principales y secundarios del vifiedo espafiol ha
sufrido notables variaciones en el decenio anterior a 1936, habiendo sido la ténica
general de estas alteraciones la depresiéon general, ya que a partir de 1929, las cifras
fueron bajundo constantemente, hasta alcanzar su valor minimo en 1935. Posterior
mente, el periodo 1940-44 se caracterizé por la elevacién general de precios, que sufrie-
ron un alza aproximada de un 400 por 100, sobre su valor medio de la anteguerra,

El valor de los cultivos y plantaciones de vid se caleula que hoy es superior a los
12.000 millones de pesetas, tasindose las cosechas en 2200 millones, las exportaciones
de vinos en 300 millones, la produccién de aleoholes en 700, y la de aguardientes y
licores en 500 millones.

Estas cifras demuestran la enorme importancia econémica de la vid; y si a ello
afiadimos lo que esta planta representan en los sectores industrial y comercial, ten:
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dremos un bosquejo aproximado del papel vitivinicola dentro de la estructura eco-
némica de Espana.

Ya hemos dicho que la produ(non de alcoholex-, aguardientes y licores, suponen
muchos millones para la economia patria; y asi tiene que resultar del volumen in-
dustrial que alcanza aquella: mis de 400 fabricas espafiolas se dedican a la destila-
cién de alcoholes neutros vinicos, y otras mil, a la obtencién de alcoholes de bajo
grado; mis de 1.200 instalaciones posee Ja industria licorera; cuéntanse por ecentenares
Jas {; fabricas de vermouts, con(entrados, espumosos, etc.; un numero también apre-
ciable de industrias rurales proporcionan a la cocina espafiola varios tipos de vinagres
{vino agrio), que es uno de nuestros mis usuales condimentos; y variados estableci-
mientos de todos los tipos y volimenes lanzan continuamente al mercado ese conjun-
to de productos, superior al medio centenar, que la industrin moderna obtiene como
derivados de la vina,

Si de este aspecto industrial pasamos al comercial, ya hemos indicado que las
exportaciones proporcionan varios cientos de millones de pesetas, obtenidos entre
los 400 exportadores que se dedican a colocar los vinos espaﬁoles en el extranjero,
con intereses y capital muy fuertes; lo mismo que los varios cientos de exportadores
de licores que habitan en nuestro suelo, y que forman un gremio muy importante,
va que una de las tres salidas fundamentales del mosto, al lado del consumo interior
y la destilacién, es la de la venta en el extranjero, capitulo que proporciona una de
las bases mas firmes y tradicionales a nuestra balanza de pagos.

La importancia comercial de la vid queda retratada en estos nltimos datos; hemos
seialado anteriormente, su valor industrial; su alcance agricola se adivina pensando
que es el cultivo mas remunerador que podemos hallar para gran parte de nuestros
suelos, con caracteristicas esteparias; y todavia esx mayor su importancia social, por
ser planta esencialmente colonizadora, es decir, creadora de cultivadores afectos a
nuestros secanos, que no pueden darlos, en todos los casos, las otras plantas espafio-
las de enliivo anumal. (uadmple valor, comercial, industrial, agruola y social, que ex-
plica el que la “politica del vino" sea uno de los apdrtddns méis importantes de la
politica econémica de Espafa,
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Servicio de envios

directos v preferentes

L objeto de que todas las publicaciones de la Direccién General de Enge.

fianza Media lleguen a los Centros sin el retraso que origina la preparacion
de reembolsos—modo hasta ahora utilizado en los envios—, hemos establecido,
tanto para los Institutos como para los Colegios, un Servicio de Envios Directos
v Preferentes, que funcionara con arreglo a las siguientes normas:

1. Nada mas salir una publicacién nueva, se remitird a todos los Centros
adscritos al Servicio, por correo certificado, acompafiandose la factura corre:
pondiente,

2. Fl importe de dicha factura se anotard en la cuenta particular que se

“

abzird a cada uno de los Centros que del Servicio se heneficien.

3 El pago de las cantidades que cauda Centro adeude podra hacerse bien
al recibo de cada envio, bien por liquidacién trimestral. Dicho pago se realizari

por giro postal, cheque o transferencia bancaria.

4. Los Centros que deseen figurar como adscritos al Servicio habrin de
comunicarle a la Direccion de la Revista ENseRANzA MEmia (Alcald, 30, 5.,
Maarid-14), comprometiéndose a recibicr EN FIRME (sin derccho a devolurién)

todas las publicaciones de la Direceién General de Ensefianza Media.

5. Los citados Centros habrian de ser suscriptores de la Revista ENSERANZA
Mepis ¥ gozaran de un, descuento especial sobre el precio de cada publicacion.
Los Centros que tengan libreria habrin de consignarlo expresamente.

A peticién de diversos Centros hemos establecido este Servicio, con el que
se aminoraran los gastos de envio y se evitarin las demoras que-—dentro del
movimiento general de nuestra Administracién—se venian produciendo en todas

las nuevas ediciones,




